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E un aceto di qualiti, nato dalla fermentazione
acetica di vini italiani da tavola di sostenuta
gradazione; dopo un invecchiamento attento e
controllato in tini di vovere o larice, mantiene nn
residuo alcolico di 1,5 grads civea che esalta il
profumo ¢ 'avoma arrotondundo il gusto. Trova
4 giusto impiego con ogni tipo di verdura o contorno.

FERGEEF REFSEEG

A quality vinegar, obtained from the acetic fermentation
of Italian table wine of supported gradation. After a
careful and controlled aging in cask of wood it leaves
alcoholic residual of approximately 1,5 degrees that exalt
the scent and the aroma rounding off the taste. A perfect
combination with all types of vegetables and side dishes.

C'est un vinaigre de qualité, obtenu de la fermentation
acétique du vin italien de table avec une gradation
soutenue. Aprés un vieillissement soigneux et controlé
en tonneaux de bois il laisse un résiduel acholique
d’environ 1,5 degrés qui exaltent le parfum et I'arome
arrondissant le godt.

1l est parfait avec les légumes.

Es ist ein Essig von Qualitdt, getragen von der essigsauren
Géarung des italienischen Tischwein der gestltzten
Abstufung; nach einem vaorsichtigen und kontrollierten
Altern in den Bottichen der Eiche oder der Larche, 156t
einen Alkoholikerriickstand von ungefahr 1.5 Grad, daB

4 : LR B den Geruch und das Aroma erheben. Er eignet sich
Im"eccblmo in Tini d! Legno 1 ol hervorragend zu jeder Art von Gemise odergBeiIage.
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Aceto of Uino Sosso e

invecchialo in Tini i Eeylzo

Colore

rosso rubino limpido e brillante con nuance aranciate

Sapore

acidy e corposo, senza sapovi estranei, morbidy ¢ vinoso

Profumo

acido con note caratteristiche di invecchiamento

Metodo

& un aceto di qualita, nato dalla fermentazione acetica di
di vini italiani da tavola di sostenuta gradazione, dopo un
invecchiamento attento e controllato in tini di rovere o lavice,
mantiene un vesiduo alcolico di 1,5 gradi circa che esalta
1 profumo e Iavoima arvotondando il gusto.

Accostament1
trova 1l giusto impiego con ogni tipo di verdura o contorno

ISNARDI

dal 1908

Colour
ruby red clear and brillant with hints of orange

Flavour
sour, fullbodied without extraneous flavours, soft and
vinous

Bouquet
sour with clear hint of aging

Method

a quality vinegar, obtained from the acetic fermentation
of Italian tabe wine of supported gradation. After a careful
and controlled aging in cask of wood it leaves alchoolic
residual of approximately 1,5 degrees that exalt the scent
and the aroma rounding off the taste.

Serve With

a perfect combination with all types of vegetables or side
dishes

NOME PRODOTTO CODICE DESCIZIONE
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PALLETIZZAZIONE
EAN CODE confezioni | strati per 10T
per strato pallet

Aceto di Vino Rosso A 6296 | 6 bott. It. 0,500 | 8007256 070018 25 5 125
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